
PALLOTTE “CACIO E OVA”
Parmaggiano, pecorino, uova, acqua di kimchi rosso,

OSTRICHE
Alghe, tobiko, acqua di kimchi bianco

GALBI
Carne di manzo affumicata al rosmarino

KOREAN FRIED CHICKEN
con salsa coreana piccante, noccioline tostate e peperone dolce di altino

KOREAN FRIED CHICKEN
Pollo fritto con soia, aceto balsamico igp di modena e basilico fritto

“JUST ROLL IT” KKOMA KIMBAP (BABY ROLL)
Roll solo con verdure
Roll con salmone grigliata
Roll con ricciola
Roll con tonno piccante
Roll con manzo tartar e kimchi
Roll con capasante e lime, colatura di Cetara
Roll con mazzancole insalata e salsa coreana

INSALATA DI STINCO CON SALSA SENAPE E SESAMO
con salsa a base di mostarda

ARANCINI DI BIBIMBAP

ARANCINI DI RISO FRITTO AL KIMCHI

MENU TAPAS



COLD
KIMBAP DELLʼISOLA DI JEJU · € 24
roll coreano di riso con tonno, salmone selvaggio, tobiko, tempura di mazzancolle, frittata coreana delicata e verdure
di stagione

1 · 2 · 4 · 6 · 8

KIMBAP AL KIMCHI (VEGANO) · € 18
roll vegetale con kimchi e verdure di stagione

4 · 6

INSALATA DI PESCE ALLA SENAPE E SESAMO · € 22
mazzancolle, seppie, germogli e cappuccio bianco e rosso

2 · 3 · 6 · 9

JOKBAL · € 24
stinco di maiale nero abruzzese in germogli e cappuccio bianco e rosso con salsa alla senape e sesamo

4 · 6 · 9

TARTAR DI MANZO COREANA · € 20
tartar di manzo con salsa coreana, verdure di stagione e germogli

6

WARM
MANDU DI CAVOLO · € 16
raviolo coreano ripieno di maiale nero abruzzese e kimchi

4 · 6 · 8

MANDU CORALLO · € 20
raviolo coreano con mazzancolle, uova di salmone e tobiko

1 · 2 · 4 · 6 · 8

MANDU VEGANO · € 16
raviolo coreano vegano con tofu, porcini e verdure

4 · 6

TTEOKBOKKI DIAVOLO (PICCANTE) · € 20
gnocchi di riso al gochujang (salsa di miso fermentato con peperoncino) con tempura di mazzancolle, patata dolce e
arancini coreani

2 · 4 · 6 · 9

TTEOKBOKKI CON BULGOGI, 3 FUNGHI E TARTUFO · € 24
gnocchi di riso saltati con bulgogi (carne di manzo marinata nella soia), tre funghi e tartufo

6

TTEOKBOKKI BIANCO CON PESCE E VERDURE · € 22
gnocchi di riso bianchi con mazzancolle, seppie e funghi

2 · 3 · 6



RISO E NOODLE
JAPCHAE · € 24
noodles di patata dolce con mazzancolle, calamari e funghi

2 · 3 · 6

BIBIMBAP SOLO VERDURE · € 16
riso caldo con verdure di stagione, germogli, funghi, salsa coreana delicata e uovo

6 · 8

BIBIMBAP CON BULGOGI E VERDURE · € 18
riso caldo con bulgogi (carne di manzo marinata nella soia), verdure e uovo

6 · 8

BIBIMBAP CON TARTAR DI MANZO E VERDURE · € 22
riso caldo con verdure, tartar di manzo marinata alla coreana e uovo di quaglia

6 · 8

ZUPPA DI BULGOGI CON NOODLE · € 18
noodles di patata dolce e brodo di manzo con tre funghi

6

HOT
SSAM DI GALBI · € 26
capocollo e costine di maiale marinate 12 ore in soia, insalata fresca, riso bianco e salsa ssamjang
(salsa coreana)

6 · 9

SSAM DI JEYUK (PICCANTE) · € 22
capocollo marinato con gochujang (salsa di miso fermentato con peperoncino), saltato con verza e cipolla, insalata
fresca, riso bianco e salsa ssamjang (salsa coreana)

6 · 9

KOREAN FRIED CHICKEN ALLA MIELE, SOIA E BALSAMICO · € 18
pollo fritto con salsa soia e aceto balsamico

4 · 6 · 9

KOREAN FRIED CHICKEN CON SALSA PICCANTE · € 18
pollo croccante con salsa piccante al gochujang

4 · 6 · 9

BANCHAN (CONTORNI COREANI)
KOREAN FRIED TOFU · € 12
tofu croccante con salsa di soia e verdure

4 · 6

FRITTATA COREANA CON ALGHE E TOBIKO · € 10
frittata coreana con alghe e tobiko

1 · 8

LATTUGA GRIGLIATA CON SALSA MISO AIOLI · € 8
lattuga grigliata con salsa miso aioli

6 · 8 · 9



SWEET
GELATO AL LIMONE E YUZU · € 6
gelato al limone con quattro erbe e crema di yuzu

7

GELATO AI FAGIOLI ROSSI · € 6
gelato ai fagioli rossi con caramello salato

7

TIRAMISÙ AL MATCHA · € 6
mascarpone, savoiardo e matcha

4 · 7 · 8

CIOCCOLATO BIANCO E PEPE DI SICHUAN · € 6
crema al cioccolato bianco con pepe di sichuan

7

Legenda allergeni:
 1 Pesce · 2 Crostacei · 3 Molluschi · 4 Glutine · 5 Frutta a guscio · 6 Soia · 7 Latte · 8 Uova · 9 Sesamo

VEGETARIANO PICCANTE



AL CALICE

BOLLE
JO LANDRON — ATMOSPHÈRE
Loira · Folle Blanche, Pinot Noir · Vin Mousseux

€ 10

SOLOUVA — ROSÉ
Franciacorta DOCG · Pinot Nero

€ 10

BIANCHI
LA DISTESA — TERRE SILVATE 2025
Cupramontana · Verdicchio, Trebbiano · Marche Bianco IGT

€ 8

ROCCA RONDINARIA — GAGÀ 2022
Monferrato · Timorasso · Monferrato Bianco DOC

€ 10

CLOS DES TREILLES — ATTENTION CHENIN MÉCHANT 2024
Anjou · Chenin Blanc · Anjou AOC

€ 10

ROSATI
GIROTONDO — ROSATO 2024
Toscana · Sangiovese · Toscana Rosato IGT

€ 8

ROSSI
FRANCESCO GUCCIONE — N.M. NERELLO MASCALESE 2021
Monreale · Nerello Mascalese · Terre Siciliane IGT

€ 11

TENUTA DORNACH — AURELIE PINOT NERO VULCANO 2023
Bassa Atesina · Pinot Nero · Vigneti delle Dolomiti IGT

€ 12



BOLLE
SOLOUVA — OPEN
Franciacorta DOCG · Pinot Nero

€ 34

JO LANDRON — ATMOSPHÈRE
Loira · Folle Blanche, Pinot Noir · Vin Mousseux

€ 40

SOLOUVA — ROSÉ
Franciacorta DOCG · Pinot Nero

€ 42

ARCARI E DANESI — DOSAGGIO ZERO 2021
Franciacorta DOCG · Chardonnay, Pinot Nero

€ 42

MAURICE CHOPPIN — LES ARPENTS
Champagne · Pinot Meunier, Chardonnay, Pinot Noir · Champagne AOC

€ 65

CLAUDE LEMAIRE — LES TERRES JAUNES
Champagne · Pinot Meunier · Champagne AOC

€ 68

MOUSSÉ FILS — EUGÈNE BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT
Champagne · 80% Meunier, 20% Pinot Noir · Champagne AOC

€ 78

FRANCK PASCAL — RELIANCE BRUT NATURE
Champagne · 73% Meunier, 21% Pinot Noir, 6% Chardonnay · Champagne AOC

€ 82

BIANCHI
CENTOVIGNE — MIRANDA 2025
Alto Piemonte · Erbaluce · Vino Bianco

€ 26

LA DISTESA — TERRE SILVATE 2025
Cupramontana · Verdicchio, Trebbiano · Marche Bianco IGT

€ 28

FERLAT — FRIULANO 2023
Isonzo · Friulano · Isonzo DOC

€ 30

FERLAT — PG ROSA 2023
Venezia Giulia · Pinot Grigio · Venezia Giulia IGT

€ 30

WEINGUT SCHMITT — FREIHEIT RIESLING 2024
Rheinhessen · Riesling · Deutscher Qualitätswein

€ 32

ROCCA RONDINARIA — GAGÀ 2022
Monferrato · Timorasso · Monferrato Bianco DOC

€ 32

KANTE — VITOVSKA 2022
Carso · Vitovska · Venezia Giulia IGT

€ 36

FRANCESCO GUCCIONE — CATARATTO 2022
Monreale · Cataratto · Terre Siciliane IGT

€ 36

KANTE — MALVASIA 2021
Carso · Malvasia Istriana · Venezia Giulia IGT

€ 36

DOMAINE KUMPF ET MEYER — YʼA PLUS QUʼÀ
Alsazia · Sylvaner, Auxerrois · Vin de France

€ 38

TENUTA DORNACH — CÉCILE SOUVIGNIER GRIS 2024
Bassa Atesina · Souvignier Gris · Mitterberg IGT

€ 40

DOMAINE FRANTZ SAUMON — VIN DE FRANTZ 2023
Loira · Chenin Blanc · Vin de France

€ 42



TENUTA DORNACH — LOUIS GEWÜRZTRAMINER 2024
Bassa Atesina · Gewürztraminer · Mitterberg IGT

€ 42

DOMAINE DE LA CADETTE — BOURGOGNE BLANC 2024
Vézelay · Chardonnay · Bourgogne AOC

€ 42

CLOS DES TREILLES — ATTENTION CHENIN MÉCHANT 2024
Anjou · Chenin Blanc · Anjou AOC

€ 44

PIERRE FRICK — VOYAGES 2021
Alsazia · Blend di vitigni alsaziani · Alsace AOC

€ 46

AMOROTTI — TREBBIANO DʼABRUZZO BIO DOC 2023
Loreto Aprutino · Trebbiano · Trebbiano dʼAbruzzo DOC

€ 46

ROSATI
GIROTONDO — ROSATO 2024
Toscana · Sangiovese · Toscana Rosato IGT

€ 28

MASSETTI FRANCESCO — CÈ ROSATO 2024
Colline Aprutine · Cerasuolo dʼAbruzzo DOC

€ 30

CLOS SIGUIER — CLASSIQUE ROSÉ 2022
Côtes du Lot · Malbec · Côtes du Lot IGP

€ 32

Aʼ VITA — ROSATO 2024
Cirò · Gaglioppo · Calabria IGP

€ 34

BONAVITA — ROSATO 2024
Faro · Nerello Mascalese · Terre Siciliane IGT

€ 36

AMOROTTI — CERASUOLO DʼABRUZZO BIO DOC 2023
Loreto Aprutino · Montepulciano · Cerasuolo dʼAbruzzo DOC

€ 46

ROSSI
CASCINA TAVIJN — 68 2024
Scurzolengo · Barbera · Vino Rosso

€ 30

DAVIDE FREGONESE — LANGHE NEBBIOLO 2023
Langhe · Nebbiolo · Langhe DOC

€ 32

WEINGUT SCHMITT — NIEDER-FLÖRSHEIMER PINOT NOIR 2023
Rheinhessen · Pinot Noir · Deutscher Qualitätswein

€ 40

FRANCESCO GUCCIONE — N.M. NERELLO MASCALESE 2021
Monreale · Nerello Mascalese · Terre Siciliane IGT

€ 42

CHÂTEAU DE GRAND PRÉ — MORGON 2021
Morgon · Gamay · Morgon AOC

€ 48

TENUTA DORNACH — AURELIE PINOT NERO VULCANO 2023
Bassa Atesina · Pinot Nero · Vigneti delle Dolomiti IGT

€ 48

AMOROTTI — MONTEPULCIANO DʼABRUZZO BIO DOC 2021
Loreto Aprutino · Montepulciano · Montepulciano dʼAbruzzo DOC

€ 48

DOMAINE DE LA CADETTE — LʼERMITAGE 2023
Vézelay · Pinot Noir · Bourgogne AOC

€ 52

ACQUA
FILETTE — NATURALE € 4


